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Origine : Seule appellation village issue du cépage ali-
goté et lune des cing appellations de la Cote
NCE_DESSA chalonnaise.

; Terroir : argilo-calcaire

@ Cépage : Aligoté

iol Vinification : Pressage doux suivi d'un débourbage sé-
; vere et d'une fermentation a basse température durant
pres de deux semaines afin d'obtenir le fruité et la vo-
lupté des grands bourgognes blancs.

Notes de dégustation : Une version « haut de gamme »
du traditionnel aligoté. C'est un vin rond, muscadé, a
boire jeune assez frais.
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~ Accords : apprécié simplement en apéritif nature ou

— DUIT DE FRANCE =] avec une creme de cassis. Dans un registre plus élaboré,
il s'accorde bien avec des huitres, des crustacés, du
BOUZERON veau, de la volaille, du jambon persillé, du fromage de

chévre ou du comté.

Température de service : 12 °C

Durée indicative de conservation : 3 ans

Domaine France Dessauge - 7, place de 'Eglise - 71150 Cheilly-les-Maranges
Tél: 06 32 86 05 04 - Mail : dessauge@free.fr
www.dessauge-bourgogne.fr




